



































2e¢ Inoculation de la levue koji
Inoculation of k&ji mold
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5e¢ M. NISHIKA contdlant le koji 6e Préparation du soja
NISHIDAN San controlling rice koji Preparing soybeans
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/e TamMisage du miso blanc
White miso sieving










10e Produit fini
Finished product

























) Kujo Negi Kara-Miso /154" 321k
(Ciboule de Kujo) MK37

Kyoto compte des légumes speciaux aux centaines d'histoires, qu’on appelle
les legumes «Kyo», Kujo Negi (ciboule de Kujo) est I'un d’entre eux et est cultive
a Kyoto depuis 1.200 ans. Pour maximiser la saveur et le goUt de la ciboule
de Kujo, on la mélange avec du miso Nidan Jikomi Inaka (produit No.8), qui
contient plus de kdji que le miso normal, et qui est sucré. Aucun sucre n'est
utilisé, sa douceur ne vient que du kéji. Il est frés doux et confére aux différents
ingrédients ses saveurs. Au Japon, il est apprécié comme garniture de riz ou
comme sauce a fremper pour les legumes frais.

& Kujo Negi Kara-Miso 7155122 32kIE
(Kujo green onion) MK37

Kyoto has special vegetables with hundreds of history called "Kyo” vegetables.
Kujo Negi (Kujo green onion) is one of them and grown in Kyoto since 1200 years
ago.lo maximize kujo-green-onion flavour and faste, it is blended with Nidan
Jikomi Inaka Miso (product No.8), which uses more k&ji than normal miso, and
are sweet.No sugars are used, ifs sweetness only comes from k&ji, and it is very
mild and bestows flavours on various ingredients. In Japan it is enjoyed as a
fopping of rice, or a djp sauce for fresh vegetables.

Le pigeonneau au miso cacao par Jérome BANCTEL
Le Gabriel, 42 Avenue Gabriel 75008 Paris 27 ®
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